
 

 Hauptgang 
  

Personenzahl 10 bis 150 
 Preis inkl. 8 % MwSt. 
  
Kalbfleisch Zürcher Kalbsgeschnetzeltes (120 g)   Fr. 29.00 
  
 Wienerschnitzel vom Kalb (120 g)  Fr. 31.00 
  
 Kalbs-Cordon bleu (120 g)  Fr. 35.00 
  
 Kalbssteak mit Morchelsauce (130 g)  Fr. 39.50 
  
  
Schweinefleisch Schweinsgeschnetzeltes nach Zürcher Art  Fr. 21.00 
  
 Schweinsschnitzel paniert (2 x 60 g)  Fr. 19.50 
  
 Schweinsrahmschnitzel an Champignonsauce (2 x 60 g) Fr. 19.50 
  
 Schweinsfilet an Paprikarahmsauce (120 g) Fr. 31.00 
  
  
Rindfleisch Rindshuft „Stroganoff“  Fr. 28.00 
  
 Rindsfleischvogel „Seemanns Art“  Fr. 22.00 
  
 Gespickter Rindsschmorbraten Grosmutter Art Fr. 22.00 
  
  
Geflügel  Fitnessteller 

Pouletbrüstli mit Kräuterbutter (130 g)  Fr. 23.00 
  
 Gefülltes Pouletbrüstchen im Kokosmantel (130 g) Fr. 24.00 
  
  
Spezialitäten/   Schweinsfilet im Pistazien-Brätmantel mit Teig umhüllt Fr. 31.00 
Wintergerichte  
 Hausgemachter Hackbraten mit Ei (140 g) Fr. 19.50 
  
 Gefülltes Pouletbrüstli mit Apfel-Honigmasse Fr. 24.00 
  
  



 

 
 Preis inkl. 8 % MwSt. 
  
Vegi Gemüsestrudel mit Sprossen an Curry-Ananassauce Fr. 23.00 
  
 Königspastetli mit Gemüse  

Mit Shii-Take-Piccata an einer Rosmarinkruste Fr. 19.50 
  
 Käsesteak auf Eblyrisotto mit Broccoli & Tomaten Fr. 19.50 
  
  
  
Fisch Norwegisches Seelachsfilet in Zitronenkruste (130 g) Fr. 29.00 
  
 Fischstreifen „Murat“ mit Artischocken & Kartoffeln Fr. 26.00 
  
 Pangasiusfilet im Speckmantelkruste (130 g) Fr. 24.00 
  
  
Beilagen Kartoffelstock / Kartoffelgratin / Pommes Frites 

Rösti / Bratkartoffeln / Kartoffelcroquetten  
Butterreis / Steinpilzrisotto / Ebly-Getreide 
Spiralen / Nudeln / Spätzli 

  
Gemüse Bohnenbündeli mit Speck 

Tomate / Spinat / Blumenkohl / Broccoli 
Mischgemüse / glasierte Rüebli 
(Das Gemüseangebot kann saisonal variieren)  

  
 Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen nach Wahl eine Stärkebeilage und ein bis  

zwei Gemüse. 
  
Herkunft Unsere Kalb-, Schweine- und Rindfleischprodukte stammen aus der Schweiz. 
  
  
  
 


